SNACKS 15.00—22.00

Bread from our own bakery, with butter

Mixed olives

Smoked beef sausage with mustard

Oysters, Zeeuwse Creuses, no. 2 (3 pcs.)

Oysters Special, Zeeuwse Creuses, no. 2 (3 pcs.)
mandarin oil and mignonette

Raw ham with hazelnut

Radish with créme cru and nori (v)

Homade chicken croquettes with roasted

garlic mayonaise
DINNER 17.30—22.00
COLD STARTERS
Thinly sliced kohlrabi with mushrooms with buttermilk and salty vegetables 13
Paté en crotte of ‘Duroc’ pig, walnut, morilles and vin jaune 12
Russian salad with garden peas with trout roe and citrus 14
Clams and mussels with ancho chili sauce and pickled rhubarb and sellery 16
‘Ceasar salad’ with little gem of the bbq, anchovies and Parmasan cheese 14
White asparagus in a broth of sheep cheese from Texel with lemon thyme oil 15
and pickled black ear fungus
MAIN
Roasted maitake mushroom in smoked soubise sauce and hazelnut (v) 21
Monkfish in butter with Hollandaise sauce 25
Millefeuille of celeriac on toast with truffle-celery sauce (v) 23
Steak-frites with lettuce and pepper sauce 27
Cote de porc from the bbq in green sauce with anchovies 25
SIDES
Frites with homemade mayonnaise 4.5
Green salad with herb vinaigrette 4.5
Dutch beans and peas in green sauce 6
DESSERT
Affogato 7
Chocolate mousse with almond praliné and orange milk ice cream 10

Choux au Craquelin with créme Suisse, rhubarb and blossom ice cream
Selection of cheeses from Fromagerie Kef (3 pcs.) 13
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SNACKS 15.00—22.00

Ons eigen brood met boter

Gemengde olijven

Gerookte ossenworst met mosterd

Qesters, Zeeuwse creuses, no. 2 (3 st.)

Oesters Speciaal, Zeeuwse creuses, no. 2 (3 st.)
Mandarijnolie en mignonette

Bordje rauwe ham met hazelnoot

Rode en witte radijsjes met créme cru en nori

Huisgemaakte kipkroketjes met gepofte
knoflook mayonaise
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DINER 17.30-22.00
VOORKOUD

Dungesneden koolrabi met anijspaddestoel, karnemelkjus en zilte groenten

Paté en croute van Duroc varken met walnoot, morilles en vin jaune

Huzarensalade van groene asperges en doperwten met forelkuit en citrus

Kokkels en mosselen met ancho chilisaus, gepekelde rabarber en selderij

‘Ceasar salad’ met little gem van de bbq, ansjovis en parmezaan

Witte asperges in een bouillon van Texelse schapenkaas met citroentijm olie
en gepekeld judasoor (v)

HOOFD

Gebakken eikhaas in soubise saus en hazelnoot (v)

Zeeduivel in boter met Hollandaisesaus met groen uit het seizoen
Millefeuille van knolselderij op toast met truffel-selderijsaus (v)
Steak-frites met sla en pepersaus

Cote de porc van de bbq in groene saus met ansjovis

BIJ
Frites met huisgemaakte mayonaise
Groene salade met kruidenvinaigrette
Hollandse boontjes en erwtjes
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Affogato

Chocolade mousse met amandelpraliné en sinaasappel-melkijs
Tijgersoes gevuld met créme Suisse, rabarber en bloesem melkijs
Selectie kazen van Fromagerie Kef (3 st.)
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