DINNER 17.30—22.00

SNACKS 15.00—22.00

Bread from our bakery with butter

Mixed olives

Charcuterie

Smoked beef sausage with mustard

Oysters, Zeeuwse creuses, no. 2 (3 pcs.)

Oecuf mayonaise (v)

Shrimp croquettes with cocktail sauce (2 pcs.)
Vegetarian bitterballs (6 pcs.) (v)

CHEF’S MENU
3-course Sandberg menu 39.5
STARTERS
Artichoke Barigoule with strained yoghurt and crispy breadcrumbs (v) 12
French onion soup with Mornay toast (v) 9.5
Paté en crotte of ‘Baambrugs’ pig, foie gras, veal tongue, pistache and vin jaune 18
Salad Nicoise with tuna, egg and anchovies 14
‘Fruits de mer’ cocktail, bisque aspic, elderflower, celery and apple 15
Beef carpaccio, Olde Remeker cheese, salsa verde and pine nuts 18
(supplement duck liver 5 eu.)
MAIN
Plaice with Meuniere sauce and seasonal vegetables 27
Wild mushroom ragu with roasted salsify on toast 21
Drunk chicken breast and thigh with Belgian chicory in ‘sauce supréme’ 25
Steak-frites of Simmenthaler rund, with bordelaise sauce and green salad 29
SIDES
Green salad with herb vinaigrette 4.5
Pan-fried chervil root 7
DESSERT
Café Gourmand: coffee/tea of choice with friandises 7.5
Chocolate mousse with almond praliné and orange milk ice cream 10
Plum tartelette with plum curd and almond icecream 9
Selection of cheeses from Fromagerie Kef (3 pcs.) 13

Have you got allergies or any dietary requirements? Let us know.
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SNACKS 15.00—22.00

Ons eigen stokbrood met boter 5.5
Gemengde olijven 4
Charcuterie 12/20
Gerookte ossenworst met mosterd 7
QOesters, Zeeuwse creuses, no. 2 (3 st.) 12
Ocuf mayonaise (v) 4
Garnaalkroketten van Holtkamp met cocktailsaus (2st.) 9.5
Vegetarische bitterballen (v) 9

DINER 17.30-22.00
WEEKMENU

3-gangen Sandberg menu

VOOR

Artisjok Barigoule met hangop en krokant broodkruim (v)

Gegratineerd Franse uiensoep met Mornay toast (v)

Paté en croute van Baambrugs big, foie gras, kalfstong, pistache en vin jaune

Salade Nicoise met tonijn, ei en ansjovis

‘Fruits de mer’ cocktail, bisque aspic, vlierbloesem, selderij en appel

Carpaccio van dubbel doel rund, Olde Remeker, salsa verde en pijnboompitten
(supplement eendenlever 5 eu.)

HOOFD
Schol in saus Meuniére met seizoensgroenten
Wilde paddestoelen ragout, gebakken schorseneren en toast (v)

Dronken kippenborst en -dij met Belgische witlof in ‘sauce supréme’
Steak-frites van Simmenthaler rund, bordelaisesaus en groene salade

BIJ

Groene salade met kruidenvinaigrette
Gebakken kervelknolletjes

NA
Café Gourmand: koffie/thee naar keuze met friandises
Chocolade mousse met amandelpraliné en sinaasappel-melkijs

Tartelette van Opal pruim, curd en amandel ijs
Selectie kazen van Fromagerie Kef (3 st.)

Heb je allergieén of dieet wensen? Laat het ons weten.
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