
SNACKS 14.30–22.00

Bread from our own bakery, with butter
Mixed olives
Smoked beef sausage with mustard
Oysters, Zeeuwse Creuses, no. 2 (3 pcs.) 
Oysters Special, Zeeuwse Creuses, no. 2 (3 pcs.) 
Raw ham with hazelnut
Fresh radish with crème cru and nori (v)
Castelfranco leaf and radicchio with ajo blanco (v)
Homade chicken croquettes with roasted 
 garlic mayonaise (2 pcs)

DINNER 17.30–22.00

STARTERS

Thinly sliced kohlrabi with mushrooms with buttermilk and salty vegetables 
Sashimi of mackerel with ancho chili sauce and pickled rhubarb and sellery
‘Ceasar salad’ with little gem of the bbq, anchovies and Parmasan cheese
Lamb sausage with verbena sauce vierge and potato mousseline 
Green peas and garden peas from the bbq with chicken liver mousse, 
 pistachio and wood ear fungus

MAIN

Turbot of the bone in olive beurre blanc with seasonal greens
‘White asparagus a la Flamande’ with a tomato and asparagus velouté (supp. ham)
Steak-frites with lettuce and pepper sauce

SIDES

Green salad with herb vinaigrette
Dutch beans and peas in green butter 

DESSERT

Affogato
Chocolate mousse with almond praliné and orange milk ice cream
Choux au Craquelin with crème Suisse, rhubarb and blossom ice cream 
Selection of cheeses from Fromagerie Kef (3 pcs.) 
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DINER 17.30–22.00

VOOR

Dungesneden koolrabi met anijspaddestoel, karnemelkjus en zilte groenten
Doperwten en tuinbonen van de bbq met kippenlevermouse, pistache en judasoor
Sashimi van makreel met ancho chilisaus, gepekelde rabarber en selderij
‘Ceasar salad’ met little gem van de bbq, ansjovis en parmezaan
Lamsworst met verveine sauce vierge en luchtige aardappelmousseline

HOOFD

Tarbot van de graat met beurre blanc van olijf met groen uit het seizoen
‘Witte asperges à la Flamande’ in velouté van tomaat en asperge (supp. ham)
Steak-frites met sla en pepersaus 

BIJ

Groene salade met kruidenvinaigrette
Gesmoorde venkel en doperwten in groene boter

NA

Affogato
Chocolade mousse met amandelpraliné en sinaasappel-melkijs
Tijgersoes gevuld met crème Suisse, rabarber en bloesem melkijs
Selectie kazen van Fromagerie Kef (3 st.)  

SNACKS 14.30–22.00

Ons eigen brood met boter
Gemengde olijven
Gerookte ossenworst met mosterd
Oesters, Zeeuwse creuses, n0. 2 (3 st.)
Oesters Speciaal, Zeeuwse Creuses, no. 2 (3 pcs.) 
Bordje rauwe ham met hazelnoot
Rode en witte radijsjes met crème cru en nori
Castelfranco blad en radicchio met ajo blanco (v) 
Huisgemaakte kipkroketjes met gepofte  

knoflook mayonaise 
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