
SNACKS 15.00–22.00

Bread from our bakery with butter
Mixed olives
Smoked beef sausage with mustard
Oysters, Zeeuwse creuses, n0. 2 (3 pcs.)
Oysters Special, Zeeuwse Creuses, no.2 (3 pcs.)
Raw ham with hazelnut 
Radish with crème cru and nori (v)
Frigitelli pepers met burrata en daslook (v)
Mais from the bbq, salsa matcha butter (v)
Homemade chicken croquettes with roasted garlic 

mayonnaise  (2 pcs.)

DINNER 17.30–22.00

CHEF’S MENU
 

3-course vegetarian Sandberg menu
4-course menu 

STARTERS

Roasted red beetroot, fresh ricotta, red verjus and Tropea onion, shiso leaf (v)
Pâté en croûte of ‘Duroc’ pig, hazelnut and apricot 
‘Ceasar salad’ with barbequed little gem, anchovies and Parmasan cheese (vo)
Raw red gurnard in cold bouillabaise, grapefruit and lavender oil

MAIN

Turbot on the bone in olive beurre blanc with seasonal greens
Roasted cauliflower, green strawberries, roasted peas in buttermilk sauce (v)
Steak-frites of  ‘dubbeldoel’ dairy cow with green salad
- Tartare ‘Martino style’
- Grilled with pepper sauce

  SIDES

Green salad with herb vinaigrette 
Roasted potatoes in tomato sauce

DESSERT

Café Gourmand: coffee/tea of choice with friandises
Chocolate mousse with almond praliné and orange milk ice cream
Baba cake with elderflower vermout, fig leaf ice cream and summer fruits
Selection of cheeses from Fromagerie Kef (3 pcs.) 

Have you got allergies or any dietary requirements? Let us know.
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DINER 17.30–22.00

CHEF’S MENU 

3-gangen vega Sandberg menu
4-gangen menu

VOOR

Gepofte rode biet, verse ricotta, rode verjus en Tropea ui, shiso blad (v)
Paté en croute van Duroc varken met hazelnoot en abrikoos 
‘Ceasar salad’ met little gem van de bbq, ansjovis en parmezaan (vo)
Rauwe rode poon in koude bouillabaisse met grapefruit en lavendel olie

HOOFD

Tarbot op de graat met beurre blanc van olijf met groen uit het seizoen
Geroosterde bloemkool, doperwten, groene aarbei en karnemelk (v)
Steak-frites van dubbeldoel rund met groene salade
- Tartare ‘Martino stijl’
- Gebraden met pepersaus 

BIJ

Groene salade met kruidenvinaigrette
Gebakken ‘nieuwe aardappelen’ in tomatensaus

NA

Café Gourmand: koffie/thee naar keuze met friandises
Chocolade mousse met amandelpraliné en sinaasappel-melkijs
Baba met vlierbloesem vermouth, vijgenblad roomijs en zomerfruit
Selectie kazen van Fromagerie Kef (3 st.)  

SNACKS 15.00–22.00

Ons eigen stokbrood met boter
Gemengde olijven
Gerookte ossenworst met mosterd
Oesters, Zeeuwse creuses, n0. 2 (3 st.)
Oesters Speciaal, Zeeuwse Creuses, no.2 (3 pcs.)
Bordje rauwe ham met hazelnoot
Radijsjes met crème cru en nori (v)
Mais van de bbq, salsa matcha boter (v)
Frigitelli pepers met burrata en daslook (v)
Kroketjes van gepocheerde kip met gepofte knoflook 

mayonaise (2 st.)

Heb je allergieën of dieet wensen? Laat het ons weten.
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